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Menu
““De smaklen
van escaheche”

TONIUN
TARTAAR MET KRAB, AVOCADO, RADIJS,
LIMOEN, PONZU-YOGHURT DRESSING

=

ST-JACOBSVRUCHT
GECONFIJT WITLOF, BUTTERNUT,
PINDA, GEMBER EN COCOS

=

HERT
SAVOOIKOOL, AARDPEER, KWEEPEER,
BOSCHAMPIGNONS EN TRUFFEL

=

CHEESECAKE
MANDARIUN, PASSIEVRUCHT,
CARAMEL EN SPECULOOS

85 EUrRO

ASSORTIMENT KAAS
I.P.V DESSERT + | O EURO

DE MENU, VOLGENS DE SMAKEN,
IS GESERVEERD PER TAFEL.

Menu
““les golts
de ’escabeche”

THON
TARTARE ET CRABE, AVOCAT, RADIS,
CITRON VERT, DRESSING DE PONZU ET YAOURT

=

NOIX DE SAINT-JACQUE
CONFIT DE CHICONS, POTIRON,
CACAHUETE, GINGEMBRE ET NOIX DE COCO

=

CERF
CHOU DE SAVOIE, TOPINAMBOUR, COING,
CHAMPIGNONS DES BOIS ET TRUFFE

=

CHEESECAKE
MANDARINE, FRUIT DE LA PASSION,
CARAMEL ET PAIN D’EPICE

85 Euro

ASSORTIMENT DE FROMAGES,
AU LIEU DE DESSERT + | O EURO

LE MENU, SUIVANT LES GOUTS,
EST PREPARE ET SERVI A L’ENSEMBLE DE LA TABLE.



