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Menu  
“De smaken  

van Escabèche”

Carpaccio van St-JacobsvruchtCarpaccio van St-Jacobsvrucht
Knolselder, kakivrucht, citrusvinaigrette

K

Jonge tarbotJonge tarbot
Aardpeer, artisjok, geconfijt witlof, viennoise van par-

mesan, saus Noilly Prat

K

Filet van haasFilet van haas
Romige schorseneren, peer, rode biet, krulkool, 

graanmosterd en poivradesaus

K

Peer en kastanjePeer en kastanje
Parfait van vanille, meringue en chocolade-ijs

85 Euro

Assortiment kaas 
i.p.v dessert + 10 Euro

De menu, volgens de smaken,
is geserveerd per tafel.

Menu  
“Les goûts  

de l’Escabèche”

Carpaccio de Noix de St-JacquesCarpaccio de Noix de St-Jacques
Celeri-rave, kaki, vinaigrette aux agrumes

K

Jeune turbotJeune turbot
Topinambour, artichaut, chicon confit, 

viennoise de parmesan, sauce au Noilly Prat

K

Filet de LièvreFilet de Lièvre
Salsifis à la crème, poire, betterave rouge, chou frisé, 

graines de moutarde

K

Poire et chataîgnePoire et chataîgne 
Parfait vanille, meringue, glace au chocolat

85 Euro

Assortiment de fromages, 
au lieu de dessert + 10 euro

Le menu, suivant les goûts, 
est préparé et servi à l’ensemble de la table.


